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RESUMEN

El presenteestudiotiene por finalidad el aislamientoy laidentificacionde Sa/monella, enel contenido dehuevosfres-
cosdegallina, delosmercadosde Magdalenadel Mar y LosOlivos. Seanalizaron 30 muestrasde huevo deambosdis-
tritos, las cual esfueron enriquecidasen Caldo Selenito Cistinadurante 18 horas, luego sembradasen Agar SSeincuba-
daspor 24 horasa37°C. Lascoloniascon lascaracteristicaspropiasde Sal/monella fueron sembradasen Agar TSA para
obtener un cepario. A cadaunadelas cepasselerealizaron pruebashbioquimicasparasuidentificacion. Delas 30 mues-
tras de huevo fresco analizadas, €l 43.33% presentd crecimiento bacteriano pertenecientealafamilia Enterobacteria-
ceaey deestasd 7.69% presentaron Salmonella arizonae. L os géneros predominantesfueron Proteus y Enterobacter
siendo un 46.15% Yy 34.62%, respectivamente. Laespecieidentificadafue Salmonella arizonae, puede sobrevivir por
mesesen el suelo, alimentosy agua. Siendo un problemade salud publicapor ser causante de enterocolitisen animales
y €l hombre.

Palabras claves: Salmonella, Salmonelosis, Huevo, ETA’s.
SUMMARY

The present study have as an aim the isolation and the identification of Sa/monella, in the fresh egg content of hen, of
the markets of Magdalena of the Sea and the Olive trees. 30 egg samples of both districts were analyzed, which were
enriched in Broth Selenite Cystine during 18 hours, soon seeded in Agar SS and incubated by 24 hoursto 37°C. The
colonies with the own characteristics of Salmonellawere seeded in Agar TSA to obtain cepario. To each one of the
stockshiochemical testsfor their identificationwererealised to him. Of the 30 fresh egg samplesanalyzed, the 43,33%
presented/displayed bacterial growth pertaining to the Enterobacteriaceae family and of these the 7,69% presen-
ted/displayed Salmonellaarizonae. The predominant sortswere Proteus and Enterobacter being 46,15% and 34,62%,
respectively. Theidentified specieswas Salmonellaarizonae, survive per monthsin theground, food or water. Being a
problem of public healthfor being cause of enterocolitisin animal sand the human.
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INTRODUCCION

Latoxiinfeccion alimentariapor Salmonella sp. €suna
delascausasmasimportantesy comunesde gastroente-
ritis en humanos, siendo de gran impacto parala salud
publica.

Salmonella sp. esun bacilo Gram negativo facultativo,
gue pertenece alafamilia Enterobacteriaceae; eslacto-
sa negativo, catalasa positivo, oxidasa negativo, posee
motilidad (aexcepcionde S. gallinarum y S. pollorum)
y no forma esporas. (Gantois, et. al. 2009), (Grados,
1974).

Las fuentes principales de infeccion son los animales
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portadores asintomaticos (gallinas ponedoras, pollos,

cerdos, bovinos), loshuevoscrudoso productosderiva-

dos de éstos como: mayonesa, cremas, salsas, helados,

masas de pastel eria, etc. (Guard-Petter, 2001). Los hue-

vos pueden ser contaminados por dos vias: 1) horizon-

tal, que consisteen quelaSalmonella penetralacéascara
del huevo desde € intestino colonizado o de las heces
contaminadasduranteo luego delaoviposicién; 2) ver-

tical, queconsisteenlacontaminaciondirectadelaal bu-
mina(clara), el vitelo (yema), lasmembranasdel huevo
o lacascaraantesdelaoviposicion, causada por lainfec-

cién de los 6rganos reproductivos (ovario, infundibulo,

magnum, istmoy glanduladelacéscara. (Fig. 1).
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Laprincipa puertadeentradadelaSalmonella eslavia
oral, atravésde alimentos contaminados. Esta bacteria
es resistente al pH del estdmago, a las sales hiliares;

coloniza el intestino delgado e invade los ganglioslin-

faticos mesentéricos, provocando unainfeccion locali-

zaday evadelasdefensasintracelularesde las células
intestinalessin ser destruida, y comienzaadividirseden-
tro de la célula. Luego pasa ala sangrey produce una
infeccion sistémica, multiplicandose dentro de macro-

fagos, y localizandose en el higado, bazo, médula 6sea,

entre otros. Asimismo, se elimina por las heces, y se
multiplica en el ambiente, donde es muy resistente.

(Mancera, et.al. 2005).

La salmonelosis no tifica (gastroenteritis o enterocoli-
tis) produce diarrea, cefalalgia, dolor abdominal, fiebre
moderada, escalofrios, nduseas, vomitosy deshidrata-
cion. La gravedad de los sintomas varia considerable-
mente, siendo mayor en nifiosy ancianos.

od
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oral intake
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Salmanela in faeces or vagina

En el presentetrabajo deinvestigacion seevaluo lapre-
senciade Salmonella spp. en huevosfrescosdegallina,
de puestos de mercados de los distritos de Magdalena
del Mary LosOlivos(Lima, Pert)). (Uribe, 2006).

MATERIALES Y METODOS

Laidentificacion de las bacterias presentes en |os hue-
vosfrescosserealizd en el Laboratorio de Micrabiolo-
giay Parasitologia de la Facultad de Ciencias Biol 6gi-
cas de la Universidad Ricardo Palma, y const6 de las
siguientes etapas.

Recolecciony almacenamiento de muestras

El nimero total de huevos analizados procedentes de
los mercados del distrito de Magdalenadel Mar fue de
18,y del distritodeL osOlivosfuede 12 huevos.

L os huevos fueron mantenidosen lamismabolsaen la
que fueron proporcionados, a temperatura ambiente,
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Figura 1 Contaminacion de huevo por Salmonella’
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Evaluacion de la presencia de Salmonella spp. en huevos frescos de gallina

FLUJOGRAMA

Muestra:
Contenido del Huawe

Desinfectar la cascara
£‘r Verter contenida

o
Enriquecimiento en Caldo
Selenito-Cistina (S0mL)

A

370 x 24h

Homogenizar

[ Aislamiento en Agar 55 1

aA72C x 24h

Cultive Puro en
ATS

37%C x 24h

L Prusbas Bioguimicas J

[

T*amb x 10-15 dias.

[TE]][L:.AJ [ sm

Citrato

dentrodeunacgjasellada

Enriquecimiento en medio liquido selectivo

Se desinfectaron las cascaras delos huevos con al cohol
etilicoy seprocediéaabrirlosparacol ocar su contenido
dentro defrascos que contenian 50mL de Caldo deenri-
guecimiento Selenito-Cistina. Se incub6 durante 24
horasa37°C.

Aislamiento sobre medio sélido selectivo y diferen-
cial

El contenido del caldo de enriquecimiento Selenito-
Cistinasesembro en placasconagar SS, y seincubd por
24 horasa37°C. Luego seprocedié aobservar lascolo-
nias (rosadas y negras), y a sembrarlas en tubos con
Agar Tripticasa Soya (ATS) paratener las bacterias en
cepas. Serealizd doscepasparacadacolonia. (Foto 1)

™
[ Estudic morfolégico de las |

colonias
A

Foto 1. Desarrollo bacteriano en
agar SS (Salmonella — Shigella)
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Pruebas bioquimicas

Se realizé una bateria de cuatro pruebas bioguimicas
para cada cepa. L as pruebas bioguimicas se realizaron
en: Agar TSI (TresAzUcaresHierro), LIA (Agar Lisina
Hierro), Medio SIM y Agar Citrato.

Se sembraron las cepas en cada pruebabioquimicay se
incubo a37°C durante 24 horas. En €l caso del SIM, se
incubd atemperaturaambiente. Pasado el tiempo seana-
lizaronlaspruebas.

Confirmacion de bacterias en BPLS

Se sembr cadacepaen placascon BPL S, incubandose
durante24 horasa37°C. Seprocedid arealizar lacbser-
vacion delas coloniasquefueron de color rosado o roji-
zoconunhalodecolor rojo. (Foto 2)

Foto 2. Desarrollo bacteriano en
agar BPLS para enterobacterias

Bacterias identificadas

O Salmonelia arizonae
W Proteus
ECitrobacter

O Enterobacter

Griéfico 1: Porcentaje de bacterias aisladas
de huevos frescos.
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RESULTADOS

De las 30 muestras de huevo fresco analizadas, el
43.33% (Gré&fical) presentd creci miento bacteriano per-
teneciente a la familia Enterobacteriaceae, siendo
infectado 7.69% por S. arizonae, 46.15 por Proteus sp,
34.62% por Enterobacter sp.y Citrobacter sp. 11.54%.

Caberesaltar queel total de muestrascontaminadaspro-
vinieron de mercados de Magdalenadel Mar, represen-
tando el 72.22% deloshuevos col ectadosen este distri-
to (Gréfica2). Los huevos frescos provenientesde Los
Olivosno presentaron crecimiento bacteriano.

DISCUSION

L os resultados obtenidos en la presente investigacion
difieren delo relatado por Leyva, et a (1995), quienes
no obtuvieron crecimiento alguno en el contenido del
huevo, deuntotal de 180 muestras. Sin embargo encon-
traron 0.6% de Salmonella a analizar lacéscarade hue-
vo. Enlo que serefierealadeterminacion de enterobac-
terias totales, solo obtuvieron en una muestra (0.3%)
desarrollobacteriano, siendo éstadelaespecie Escheri-
cha coli. En este estudio hubo pocapresenciadeE. coli,
pero predominarondosgénerosdeenterobacterias, Pro-
teusy Enterobacter.

Lévano, et a (2001), evaluaron 680 huevosdetresdis-
tritos de Lima, encontrando que si hubo presencia de
Salmonella en € interior del huevo, siendo ésta un
1.10% del total. En nuestro caso, obtuvimos un solo
huevo contaminado con Salmonella arizonae de un
total de 30 muestras, lo cual representd el 3.33%. Lévar
no, et a (2001) no mencionalapresenciadeotraentero-
bacteria. Ellosusaron el medio XLDT 4 paraaumentar
laselectividad del medio.

~
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Grafico 2: Porcentaje de huevos contaminados y
no contaminados, colectados de Magdalena del Mar
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CONCLUSIONES

De las 30 muestras de huevo fresco andizadas,

3.33% fue positivo para Salmonella. |dentificAndose a
Salmonella arizonae, puede sobrevivir por mesesen el

suelo, aimento 0 agua. Es un problema para la salud
humanayaque causaenterocolitisen animalesy el hom-
bre.

Entre |as otras enterobacterias aisladas, se encuentran
losgéneros: Citrobacter, Enterobactery Proteus.
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